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CAIET DE SARCINI

Pentru furnizare/servicii, in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa, acordat prescolarilor si

elevilor Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, in anul 2024

Preambul

U.A.T. Comuna Starchiojd a primit finantare in cadrul Programului national ,,Masa
sandtoasa ”, conform prevederilor H.G. nr. 24/2024.
Implementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor accesului egal si
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenentd sau
de situatia socio-economica.

Prezentul Caiet de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza cédrora ofertantul
participant la procedurd isi va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie
publica de servicii de catering sub forma de pachete alimentare — materie prima,
pregatirea/prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru prescolarii si elevii Scolii Profesionale,

Comuna Starchiojd.

Capitolul 1. Cadrul legal

Furnizarea pachetelor alimentare pentru prescolarii si elevii Scolii Profesionale, Comuna
Starchiojd, se va realiza in conformitate cu urmatoarele prevederi legale:

Hotararea de guvern nr.177/2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unitati de invatamant preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe
anul 2024, pentru finantarea Programului national -Masa sanatoasa”.

Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant
preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile ulterioare;

Hotérarea Guvernului nr. 928/2023 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de Urgentda a Guvernului nr.77/2023 privind aprobarea continuarii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati
de Invatdmant preuniversitar de stat;

Hotararea de Guvern nr. 999/20.10.2023 privind aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitatilor-pilot in care se implementeaza Programul-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de Tnvatamant
preuniversitar de stat, a numarului de beneficiari, a sumei necesare pentru finantarea Programului in
anul 2024 si a repartizarii acesteia pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale.

Legea nr. 98/2016 privind la achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;



Hotararea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti;

Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si a Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor, produselor agricole si de abrogare
a regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001;

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

Regulamentu (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind normele specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine animald, cu
amendamentele ulterioare;

H.G. nr. 24/15.01.2024 privind instituirea Programului national “Masa sanatoasa”

Referatul de necesitate nr. 2835/28.03.2024, privind achizitia de servicii de catering in
vederea furnizarii de pachete alimentare care se vor acorda prescolarilor si elevilor Scolii
Profesionale, Comuna Starchiojd, in anul 2023-2024, in cadrul Programului national ,,masa
sanatoasa,,

Avand in vedere faptul ca Scoala Profesionala Comuna Starchiojd nu dispune in prezent de
cantind sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din cele cinci sedii in care
isi desfagoara activitatea, s-a optat ca suportul alimentar sa fie un pachet alimentar conform art. 2

alin. (1) punctul ¢) din Normele metodologie de aplicare a O.U.G. 97/2018.

Capitolul 2. Consideratii generale

Prescolarii si elevii Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, judetul Prahova vor beneficia
in anul 2024, in cadrul Programului national “Masa sanatoasa”, de suport alimentar constand in:
1. Masa calda, in regim catering, 2 zile/saptdmana: marti si joi.
2. Pachet alimentar, 3 zile/saptdmana: luni, miercuri si vineri.
Masa calda si pachetul alimentar vor fi diversificate, astfel incat sa nu se repete acelasi meniu pe
parcursul unei saptdmani si sa respecte Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd In
unitdtile de Tnvatamant preuniversitar si Ordinul ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti.
Restrictii alimentare:

- Alergii:
e 1 copil - fructe de mare

e 1 copil — mezeluri si pateuri



e 1 copil — capsune
- Restrictii pe considerente religioase:

¢ 4 copii — mancare de post (miercurea, vinerea si in posturi)
Mentionam cd numarul de elevi si prescolari in anul 2023-2024 este de 412. Numarul estimativ de
elevi si prescolari in anul 2024-2025 este de 410. Alimentele se vor acorda doar pe durata
cursurilor, conform structurii anului scolar. Vor beneficia de suportul alimentar doar prescolarii si
elevii prezenti fizic la cursuri, in consecintd, copiii care sunt absenti nu vor beneficia de suportul
alimentar pe toatd aceastd perioada. De asemenea, prescolarii si elevii primesc suportul alimentar si
in situatia suspendarilor cursurilor cu prezenta fizica, conform prevederilor art. 9 alin. (4) din
Regulamentul —cadru de organizare si functionare a unitatilot de invatamant preuniversitar, aprobat
prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4183/2022.

Transportul si distributia zilnicd la destinatie a suportului alimentar, se va realiza dupa un
grafic ce urmeaza a fi intocmit si asumat de catre furnizor Tmpreuna cu reprezentantul unitatii de
invatamant.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevazute in
lista din Anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti.

2.1. Obiectul contractului de achizitie

Contractul are ca obiect servicii de catering in vederea furnizdrii de “Pachete alimentare
pentru prescolarii si elevii Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, in anul 2024 (constd in
asigurarea materiei prime, pregatirea/prepararea i livrarea zilnicd a hranei catre beneficiarii
Programului national ~Masa sanatoasa” de acordare a unui suport alimentar pentru prescolari si
elevi).

Transportul si distributia zilnicd pentru prescolarii si elevii Scolii Profesionale, Comuna
Starchiojd, in anul 2024 se va realiza in conformitate cu prevederile Ordonantei de Urgenta a
Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatdmant preuniversitar de stat, cu
modificarile si completarile ulterioare.

2.2. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in anul 2024, pe perioada desfasurarii cursurilor
corespunzatoare anului scolar 2023-2024, conform prevederilor art. 1, alin. (1) din Ordonanta de
Urgenta a Guvernului nr. 77/2023. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a
altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

2.3. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate



Numarul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si
elevi prezenti la cursuri, care va fi comunicat de catre coordonatorii pe structuri respective
coordonatorul local, operatorului economic, zilnic in intervalul orar 09:30-10:30 .

De mentionat, faptul cd, in timpul vacantelor, numarul de prescolari si elevi se poate
modifica prin transferuri ale elevilor in sau din unitatea de Tnvatdmant.

Conform Ordonantei de Urgentd a Guvernului 77/2023 privind aprobarea continuarii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati
de invatamant preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile ulterioare, un numar maxim de
521 de prescolari si elevi ai Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova, vor beneficia

de suport alimentar.

Nota: La data de 25.03.2024, sunt inscrisi la Scoala Profesionald, Comuna Starchiojd, Judetul
Prahova un numar de 412 prescolari si elevi, potrivit referatului de necesitate nr. 325 din
04.04.2024.

Reprezentantul unitatii de invatamant va notifica operatorul economic, cu privire la
modificarile care vor surveni cu privire la numarul de elevi inscrisi la cursuri, la Tnceputul fiecarui
modul de invatare.

Cantitati maxime zilnice: 412 pachete alimentare/zi de curs.

Cantitatile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul prescolarilor, respectiv
elevilor, prezenti in fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate scolara beneficiard va tine evidenta cantitatilor de produse consumate,
care trebuie sd contina categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitate/portie, numarul de portii
si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Fiecare unitate scolara beneficiard va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor
de primire, receptie si distribuire a produselor alimentare, precum si confirmarea documentelor care
sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Operatorul economic va pastra §i va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare structura scolara din
cadrul Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd si vor avea anexatd declaratia de conformitate.
Unitatile scolare au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Modalitati si conditii de plata

Plata produselor si serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,

intocmite si aprobate de unitatile de Tnvataimant-pilot.



Autoritatea contractantd nu acorda avans de executie. Plata valorii contractului se va efectua

pe baza de procese-verbale de receptie lunare, in limita sumelor alocate de la bugetul de stat.
Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta care se

va corela cu situatia existent la operatorul economic.

Garantia de buna executie

Operatorul economic va constitui garantia de bund executie In cuantum de 5% din valoarea
contractului, in termen de 5 zile lucrdtoare, de la data semnadrii contractului, prin virament bancar
sau printr-un instrument de garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau
de o societate de asigurari, in conditiile legii si devine anexa la contract, conform prevederilor art.
39 din H. G. nr. 395/2016 sau prin retineri succesive din sumele datorate pentru facturile partiale.

Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna executie, In
limita prejudiciului creat, daca operatorul economic nu livreaza, livreaza cu intarziere sau livreaza
necorespunzator suportul alimentar prin raportare la obligatiile asumate prin prezentul contract.
Anterior emiterii unei pretentii asupra garantiei de bund executie, autoritatea contractantd are
obligatia de a notifica acest lucru furnizorului, precizdnd totodatd obligatiile care nu au fost
respectate.

Garantia astfel constituitd este destinatd acoperirii eventualelor prejudicii suferite de
autoritatea contractantd in executarea prezentului contract, inclusiv in perioada de garantie sau in
cazul rezilierii contractului din motive imputabile de autoritatea contractanta, precum si in cazul
prejudiciilor produse in executia obiectului contractului, din vina furnizorului, ori in alte situatii
prevazute in lege. In cazul in care prejudicial produs de operatorul economic este mai mare decét
cuantumul garantiei de buna executie, operatorul economic este obligat sd despagubeasca
autoritatea contractanta integral si Intocmai.

Autoritatea contractanta se obliga sa restituie garantia de buna executie, in termen de 14 zile
de la data Incheierii procesului-verbal de predare-primire, receptiv calitativa, daca achizitorul nu a

ridicat pana la acea data pretentii asupra ei.

Determinarea si justificarea valorii estimate
Valoarea estimata a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei proceduri a fost stabilita prin
raportare la prevederile, H.G nr. 24/2024. care stabilete la art.2 alin.1 limita unei valori zilnice de 15
lei/beneficiar, inclusiv T.V.A.
Avand in vedere cd valoarea estimata supusd prezentei proceduri se raporteaza la valoarea bara
T.V.A., iar T.V.A.-ul pentru produsele alimentare este de 9%, rezultd o valoare de 13,76

lei/beneficiar/zi.



Valoarea totala a proiectului pentru anul 2024, aferentd perioadei 01.04.2024—31.12.2024 este de
747.780 lei, inclusiv T.V.A.
Important!
Numarul de portii: 412 beneficiari x 121 zile = 49.852 portii
Numarul de portii este maximal.
Decontarea produselor furnizate se va face pe baza comenzilor efectiv lansate zilnic sau saptamanal,
dupa caz.

Calcul valoare estimata contract de achizitie publica:
412 beneficiari x 15,00 lei, inclusiv T.V.A./zi/beneficiar x 121 zile = 747.780 Iei, inclusiv T.V.A.
Pretul contractului poate fi modificat in functie de finantérile acordate raportat la numarul de elevi
beneficiari ai programului.

Sursa de finantare — bugetul de stat

Obiectivele programului — Asigurarea unui pachet alimentar, in fiecare zi de activitate didactica, in
cadrul Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii prezenti la

activitatile didactice.

Consideratii generale — Descrierea serviciului de catering
Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii

autoritatii contractante.

2.4. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze In parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr.
2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, SR
1286/A1/1997 —Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupurile speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de servicii,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.
2.5. Siguranta i perisabilitatea microbiologica

Data limita de consum a produselor transportate de la furnizor catre unitatea scolara va fi de:

in ziua producerii pachetului alimentar.



Pentru depozitarea in scoli, se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrare, pana la
servire, a produselor alimentare in conditii de igiena legal prevazute, asigurate de catre unitatea de
invatamant, conform indicatiilor producatorului.

2.6. Metode de testare §i control

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgentd a
Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitdfi de invatamant preuniversitar de stat, cu
modificarile si completarile ulterioare, se efectueaza in laboratoarele acreditate.

Produsele alimentare distribuite se analizeazd doar in laboratoarele autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza acreditate.

*Unitatea de invatamant va pastra 48 de ore probe din suportul alimentar servit prescolarilor §i
elevilor, iar operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la fiecare structura a unitatii de
invatamant sd fie insotitd de o proba gratuita a suportului alimentar.

2.7. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Operatorul economic are obligatia de a executa serviciile prevdazute in contract cu
profesionalism si promptitudine.

Operatorul economic se obligd sd supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele
umane, materiale, echipamentele si orice altele asemenea, fie de natura provizorie, fie definitiva
cerute de §i pentru contract, in masura in care necesitatea asigurdrii acestora este prevazuta in
contract sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasd 1n unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatagii publice nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sa provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor, la conditiile igieno-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai in
mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate
pana la servire in unitétile de invatamant preuniversitar, In conditii igieno-sanitare si de sigurantd a
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile de
invatamant numai cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, in

conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.



Distributia alimentelor se face numai de catre persoane care detin certificate de absolvire a
unui curs de nofiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate,
in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatafii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu
graficul de prestare convenit. Totodatd este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentului (CE) 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei nr. 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE
a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE s1 2008/5/CE ale Comisiei si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente

obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salata;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set
de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval
y%;
e) cantitatea neta;
f) data-limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica,

grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:



Declaratie nutritionala 100g

Valoare energetica kj/kcal

Grasimi g, din care:

Acizi grasi saturati g

Glucide g,din care:

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in
format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma
zi, luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor.
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs
alimentar preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare,
printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante
care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisata
la loc vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente substantele
care provoaca alergii sau intolerante.
Capitolul 3. Specificatii tehnice minimale

3.1. Caracteristici generale

Prescolarii si elevii Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, vor beneficia in anul 2023-

2024, de suport alimentar, respectiv pachet alimentar.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica Masa

calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate In pregdtirea mancarii

pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la Hotararea nr. 24/2024 privind instituirea Programului

national "Masa sanatoasa"
1. Ciorba de legume

2. Supa de pui cu legume
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. Ciorba de vacuta cu legume
. Legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar

. Mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita

3

4

5

6. Pilaf cu legume si ficatei de pui

7. Piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc

8. Piure de cartofi, salata cu piept de curcan

9. Mancare de varza dulce cu friptura la cuptor

10. Ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc

11. Orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava

12. Sufleu de broccoli cu branza

13. Cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar

14. Tocana de legume cu orez brun

15. Piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor

16. Omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea

17. Sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor

18. Dovlecel umplut cu branza la cuptor

19. Ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani

20. Macaroane cu branza

21. Cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si

22. Quinoa cu legume
Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in functie de starea de
sdnatate a acesteia si de recomandarile medicilor. Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar.
Acelasi tip de meniu nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La meniu,se adauga un fruct.
Fructele trebuie sa fie sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau ddunatori.
Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigura transportul
produselor la temperaturi controlate.
IV. PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI
Pregatirea si prepararea hranei se va realiza de catre ofertant, cu respectarea legislatiei in vigoare
pentru acest tip de servicii.
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.
Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997

Branzeturi cu pastd oparitd (cascaval).
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de
naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Pregatirea hranei se va face In conformitate cu necesitatile calorice ale beneficiarilor.

Ofertantul poate propune- numai printr-un inscris — tipurile de meniuri (pachet alimentar), dar nu
le va putea folosi pana nu are aprobarea scrisa din partea conducerii autoritatii contractante.
Personalul desemnat de catre institutia contractantd si personalul responsabil cu servirea pachetului
alimentar beneficiarilor autoritdtii contractante vor avea obligatia si dreptul de a urmadri si verifica
distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor activitati, cu prezenta reprezentantului firmei
furnizoare.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanitate a
beneficiarilor, personalul desemnat de cétre autoritatea contractantd si personalul responsabil cu
servirea hranei beneficiarilor autoritatii contractante vor avea dreptul sd opreasca distribuirea
hranei, iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiasca pachetul alimentar in cauza cu altele/alta
corespunzatoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru acestea.

Nota de comandd pentru numarul de portii (pachet alimentar) ce vor trebui preparate si servite
beneficiarilor se va transmite ofertantului zilnic, pana la ora 09:00 si va fi valabild pentru masa din
ziua respectiva.

Nota de comanda se va transmite prin e-mail si/sau telefonic de catre autoritatea contractanta®

prin directorul Scolii Starchiojd sau prin persoanele desemnate de acesta.

Nota de comanda va contine numarul de portii (pachet alimentar) ce se vor servi beneficiari lor
autoritatii contractante.

In functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.
Pentru furnizarea unui pachet alimentar constand in:

Produse de panificatie din faina integrala — paine feliata sau batoane/chifle — 80 g, maximum
50% din greutatea totald a pachetului;

Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte — 40 g, maximum 25% din greutatea
totald a pachetului;

Legume — rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare — 40 g, maximum 25% din
greutatea totald a pachetului. La acestea se va adauga un fruct (variante acceptate: banand,
portocala, mandarina, struguri, pard, piersica, caisa sau alt fruct, diferit in fiecare zi, fara a se
repeta in decursul saptamanii).

Variantele orientative de meniu, aferente pachetului alimentar, care includ sugestiile
Institutului National de Sanatate Publica, sunt cele prevdzute in Anexa nr. 3 la Normele
metodologice de punere in aplicare a OUG nr. 105/2022 “Normele minime obligatorii care

trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari §i elevi”, dar fara a se limita la acestea:
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Sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume — rosii, castravete, salata;

Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude —
gogosar, varza, morcov;

Suportul alimentar va fi livrat de cétre operatorul economic in intervalul orar 9:30-10:30,

catre toate structurile aferente Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova.

3.2. Caracteristici specifice

1. Pachetele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, In conformitate cu prevederile legale.

2. Operatorul economic va prezenta minimum 5 variante de suport alimentar si fruct propuse a fi
livrate prescolarilor si elevilor Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova. In fiecare zi
de joi a saptamanii se va prezenta varianta de suport alimentar pentru urmatoarea saptamana de livrare,
varianta ce trebuie sa fie aprobata de catre unitatea de invatamant. Meniul va fi Intocmit astfel incat, pe
parcursul unei sdptamani, sa nu se furnizeze acelasi tip de sandvici si acelasi tip de fruct.

La pachetul alimentar se adauga un fruct ( variante acceptate: banand, portocald, mandarind, struguri,
pard, piersicd, caisa sau alt fruct, diferit in fiecare zi, fard a se repeta in decursul saptdmanii). Nu se
accepta ca si fruct marul, intrucat prin “ Programul pentru scoli”’, acestia beneficiaza de acest fruct 2
zile pe saptamana.

Fructele trebuie sa fie proaspete, sandtoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau
daunatori.

Daca la nivelul unitatii de invatamant vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art.

1 alin. (4) din OUG nr. 105/2022 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. (4) din Normele de punere
in aplicare a prevederilor OUG nr. 105/2022, prescolarii si elevii respectivi vor beneficia de produse
alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/copil.
3. Operatorul economic va prezenta o listd cu persoanele implicate in derularea contractului. Trebuie sa
dovedeasca ca are un numar minim de 6 angajati din care unul sa fie calificat bucatar. Se va atasa
propunerea tehnicd documentul de calificare si documentul care atesta forma de colaborare (contract de
munca/ colaborare sau alte forme contractuale).

Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine un grad
ridicat de igiend personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Oricarui lucrator care sufera de o boald (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese, toxiinfectii
alimentare, etc) sau purtdtor a unei boli ce poate fi transmisd prin alimente, nu i se va permite sa
manipuleze alimentele ori sd intre Intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca
exista posibilitatea de contaminare direct sau indirecta.

Personalul operatorului economic care manipuleazd hrana caldd si hrana rece la sediul
beneficiarului, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

Se va prezenta Diploma de absovire a unui curs de notiuni fundamentale de igiena pentru

tot personalul implicat, in caz contrar oferta va fi declarata inacceptabila.
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4. Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile scolare, numai cu
mijloace auto speciale, frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar $i pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

5. Timpul de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare in care va
preciza timpul (exprimat in minute) si mijloacele de transport avizate sanitar-veterinar de care dispun.
Nu se accepta timp de livrare mai mare de 60 de minute. Ofertele care prezintd un timp de livrare peste

60 de minute sunt neconforme.

Capitolul 4. Modul de prezentare a ofertei
4.1. Informatii generale referitoare la modul de prezentare a ofertei

Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica,
motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara
sunt confidentiale, clasificate sau protejate de un dreptr de proprietate intelectuald, in baza legislatiei in
vidoare.

Ofertele se depun la sediul autoritdtii contractante, Compartiment Registraturd pana la data de
27.05.2024 ora 12.00, in plic sigilat care va cuprinde: Scrisoare de inaintare (Formularul nr. 1) si
fmputernicirea legali, daci este cazul si 3 plicuri sigilate, dupd cum urmeaza: 1 plic in care se
regasesc Documentele de calificare, 1 plic in care se regiaseste Propunerea tehnica si 1 plic in care
se regaseste Propunerea financiara.

Oferta, in original, trebuie tiparita sau scrisa olograf si va fi semnatd de reprezentantul autorizat
corespunzator si angajeze ofertantul in contract. In cazul in care aceasta este semnati de o altd persoana,
aceasta va prezenta o imputernicire in acest sens.

Ofertantul va inscrie pe plic urmatoarele informatii:
*Numele si adresa ofertantului;
*Numele si adresa autoritatii contractante;
*Titlul contractului;
*Termenul limita;
*Mentiunea de a nu se deschide plicul pana la data de 27.05.2024 ora 14.00.

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractantd nu isi
asuma nicio responsabilitate pentru ratacirea ofertei.

Documentele de participare la procedura se primesc de autoritatea contractanta numai daca
sunt intacte, sigilate si se pastreaza de aceasta, pana la data si ora deschiderii procedurii.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada
de valabilitate stabilitd de catre autoritatea contractantd si trebuie numerotatd fiecare pagina, de
catre ofertant sau de catre o persoana imputernicita legal de acesta si sa fie insotitd de un OPIS.

Operatorul economic are obligatia de a depune oferta in forma stabilitd Tn documentatia de

atribuire, la adresa §i pand la data si ora limitd pentru depunere, stabilite in anunful de
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publicitate/documentatia de atribuire a achizitiei si 1si asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv

forta majora.

Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilitd de autoritatea contractanta prin
documentatia de atribuire/anuntul de publicitate sau dupa expirarea datei limitd pentru depunerea
ofertei, va fi respinsa, urmand a se returna nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligatia ca aceasta sa nu se abata de
la cerintele prevazute in documentatia de atribuire.

Nota:

In cazul in care existd incertitudini sau neclarititi in ceea ce priveste anumite documente
prezentate, Autoritatea contractanta ifi rezerva dreptul de a solicita detalii, precizari sau confirmari
suplimentare atat de la ofertantul in cauza, cat si de la autoritatile competente care pot furniza
informatii in acest sens.

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului economic.
Ofertele depuse la o altd adresd decat cea stabilitd in cadrul anuntului de publicitate sau dupa
expirarea datei pentru depunere vor fi respinse din cadrul procedurii.

In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Propunerea tehnica se elaboreaza in concordantd cu cerintele cuprinse in prezentul caiet de
sarcini 1n asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice.

Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor
necesare evaludrii financiare.

Se depune impreuna cu oferta si urmatoarele documente:

1. Scrisoarea de inaintare (Formularul nr. 1);

2. Imputernicirea legald (semnati de citre reprezentantul legal, in original, in situatia in care
documentele nu sunt semnate de catre administrator/ reprezentant legal. Prin imputernicire se va
autoriza semnatarul ofertei sa angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea contractului.

4.2. Oferta §i modul de prezentare

Oferta va contine urmatoarele documente:

1. Documente de calificare;

2. Propunere tehnica,

3. Propunere financiara.

1. Documentele de calificare
a) Ofertantii participanti la procedura trebuie sa dovedeascd o forma de inregistrare in conformitate
cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul economic, conform art. 173 alin.(1) din

Legea nr. 98/2016. In domeniul de activitate al acestora trebuie si se regiseasca corespondentul
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CAEN aferent obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621 Activitati de alimentatie
(catering) pentru evenimente.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:

Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC, nu mai vechi de 30 de zile;

Ofertantul va prezenta autorizatiile/avizele sanitar-veterinare emise de autoritatile
competente;

Ofertantul va prezenta autorizatia DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor
alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR 976/1998;
b) Neincadrarea ofertantilor, tertilor sustinatori si subcontractantilor in situatiile prevazute la art.
164, 165, 167 51 59, 60 din Legea nr. 98/2016.
Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: se vor prezenta formularele:

Formularul nr. 2 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

Formularul nr. 3 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

Formularul nr. 4 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare;

Formularul nr. 6 — Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 59-60 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare. Ofertantul declarat
castigator va prezenta intr-un singur termen comunicat de autoritatea contractantd, certificate
constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a
contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) in termen de valabilitate
la momentul prezentarii;
c) Experineta similara
Operatorii economici trebuie sd facd dovada ca in ultimii 3 ani au prestat servicii similare in
domeniul alimentatiei publice (restaurant, catering) la nivelul a maxim 2 contracte, in valoare
cumulata de cel putin 270,000,00 lei fara TVA.
Modalitatea prin care se poate fi demonstratd indeplinirea cerintei: se vor prezenta documente
contabile.
2. Propunerea tehnica

Se va prezenta Oferta tehnica conform Formularului nr. 8 — Formular de oferta tehnica si
de asemenea Formularul nr. 5 — Declaratie de acceptare a conditiilor contractuale.

In propunerea tehnici, se va demonstra indeplinirea cerintelor minime previzute in caietul
de sarcini.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre

Comisia de evaluare a corerspondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute
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in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini vor fi
considerate neconforme.

In situatia in care se constati ci anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor
Caietului de sarcini, aceasta va fi respinsd ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnici, se consider ci nu are ofertd, drept
urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus
de catre autoritatea contractanta.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
raport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa prezinte o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) Materie prima;

b) Prepararea hranei,

c¢) Distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia de materie prima.

Ofertele cu o pondere mai mica de 40% a materiei prime sunt considerate neconforme. In
acest sens, operatorii economici trebuie sd prezinte, in cadrul ofertei tehnice, o defalcare privind
ponderea materiei prime in preful total al unui pachet alimentar.

3. Propunerea financiara

Oferta se depune pentru intregul pachet alimentar de care vor beneficia prescolarii si elevii
Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova, in anul 2024.

Oferta financiara va fi exprimata in lei cu TVA inclus, reprezentand pretul tuturor serviciilor
ofertate (Formularul nr. 7 si Anexa la Formularul nr. 7 Centralizatorul de preturi).

Oferta financiara va fi prezentata atat ca pret unitar — tarif unitar/scolar/zi, cat si ca pref total.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de
derulare a contractului.

Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata

perioada de valabilitate a ofertei.

Capitolul 5. LIVRAREA HRANEI (A PACHETULUI ALIMENTAR)
Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de cétre ofertant in locurile indicate de

autoritatea contractanta o data pe zi, in intervalul orar 09:30-10:30 .
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Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmatoarele documente: aviz de
insotire a marfii, declaratie de conformitate semnata de reprezentantii autoritatii contractante si ai
ofertantului.

Programul de servire a mesei va fi anuntat in scris oferantului la inceputul derularii
contractului de servicii.

Ofertantii vor detalia variantele de pachete pentru fiecare zi a saptamanii.

Nota: Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile

consecutive tipul de preparat alimentar si fruct,

Capitolul 6. Modul de prezentare si evaluare a ofertelor prezentate
Criteriul de atribuire al contractului de achizitie publica stabilit de autoritatea contractanta este
“Cel mai bun raport calitate-pret”, criteriu expres prevazut in atr. 187 alin. (3) lit. a) din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare, respectiv
prevederile atr. 3 alin. (5) din Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea
continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450
de unitdti de invatamant preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile ulterioare.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun

raport calitate-pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei —P(n)
Descriere: Componenta financiara;
Pondere : 20%
Invers proportional, Punctaj maxim factor : 20 puncte;
Algoritmul de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat (20 puncte);
b) Pentru celelalte preturi ofertate puntajul PF1 (n) se calculeaza astfel:
PF1 (n) = [Pret min ofertat/ Pret n] x 20 puncte
PF1 (n) — pretul ofertei evaluare;
Pret min ofertat — pretul cel mai scazut din ofertele admisibile;

Pret n — pretul ofertei evaluate.

2. Numairul de variante orientative de suport alimentar — tip PACHET ALIMENTAR
Descriere: Componenta tehnica;
Pondere: 20%:;
Direct proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru mai putin de 5 variante de pachet alimentar prezentat, oferta va fi declaratd inadmisibila

din punct de vedere tehnic;
18



b) Pentru 5 variante de pachet alimentar prezentat se acorda 10 puncte;
c) Pentru fiecare varianta de pachet alimentar prezentatd in plus fatd de cele 5 variante, se vor
acorda 2 puncte pana la numarul maxim de 20 puncte.
d) Pentru un numar de variante orientative de pachet alimentar mai mare de 10, oferta nu va fi
punctatd suplimentar.

Se vor evidentia pentru fiecare varianta de pachet alimentar gramajele propuse de ofertant
care trebuie sa respecte prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea
listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si respectiv Legea 123/2008 pentru o

alimentatie sanatoasa.

3. Timp de acoperire a punctelor de livrare T(n)
Descriere: Componenta tehnica;
Pondere: 30%;
Invers proportional, Punctaj maxim factor: 30 puncte;
Timpul de acoperire a punctelor de livrare se exprima in minute.
Se accepta un timp de livrare de maxim 60 de minute. Oferta care prezinta un timp de livrare de
peste 60 de minute va fi consideratd inadmisibila.
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai surt termen de livrare (Tmin) ofertat se acorda punctajul maxim alocat ( 30
puncte);
b) Pentru celelalte termene de livrare ofertate (PF4(n)) se calculeaza astfel:
PF4 (n) =[Tmin ofertat/Tn] x 30 puncte
PF4 (n) — punctajul acordat pentru factorul de evaluare timp de acoperire a punctelor de livrare
Tmin ofertat — cel mai scurt timp de livrare dintre ofertele admisibile;

Tn — timpul de livrare al ofertei evaluate.

4. Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie MP (n)
Descriere: Componenta tehnica;
Pondere: 30%:;
Direct proportional, Punctaj maxim factor: 30 puncte;
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din pretul total/portie, oferta va fi considerate
necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declaratd neconforma si respinsa.
b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat acestui factor de evaluare, respectiv 30 puncte;
c) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din pretul total/portie, punctajul se calculeaza astfel:

PF5 (n) = [MP n/ MP maxim ] x 30 puncte
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PF5 (n) — punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru justificarea procentului la categoria materie primi, ofertantul va depune un calcul
detaliat.

Nota:

Ofertantul castigator va fi cel care va obtine punctajul cel mai mare, in urma aplicirii criteriului
de atribuire “ cel mai bun raport calitate-pret” . Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin

insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare, exprimat cu maxim doui zecimale.

Intocmit,
Consiligr achizitii publice,

Cojanu Cristina-Elena
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