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CAIET DE SARCINI 
 

Pentru furnizare/servicii, in cadrul Programului national „Masa sanatoasa„ acordat prescolarilor si 

elevilor Scolii Profesionale, Comuna Starchiojd, în anul 2024 

  

Preambul 

 U.A.T. Comuna Starchiojd a primit finanțare în cadrul Programului national „Masă 

sănătoasă ”, conform prevederilor H.G. nr. 24/2024. 

lmplementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor accesului egal și 

nediscriminatoriu la educație a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidențial de apartenență sau 

de situația socio-economică. 

         Prezentul Caiet de sarcini constituie ansamblul cerinţelor pe baza cărora ofertantul 

participant la procedură îşi va elabora propunerea în vederea atribuirii contractului de achiziţie 

publică de servicii de catering sub forma de pachete alimentare – materie primă, 

pregătirea/prepararea şi livrarea zilnică a hranei pentru preşcolarii şi elevii Şcolii Profesionale, 

Comuna Starchiojd. 

 

Capitolul 1. Cadrul legal 
           Furnizarea pachetelor alimentare pentru preşcolarii şi elevii Şcolii Profesionale, Comuna 

Starchiojd, se va realiza în conformitate cu următoarele prevederi legale: 

            Hotararea de guvern nr.177/2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-

teritoriale si pe unitati de invatamant preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe 

anul 2024, pentru finantarea Programului national ˶Masa sanatoasaʺ. 

 Ordonanţa de Urgenţă a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuării Programului-

pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ 

preuniversitar de stat, cu modificările şi completările ulterioare; 

 Hotărârea Guvernului nr. 928/2023 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a 

prevederilor Ordonanţei de Urgenţă a Guvernului nr.77/2023 privind aprobarea continuării 

Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi 

de învăţământ preuniversitar de stat; 

 Hotărârea de Guvern nr. 999/20.10.2023 privind aprobarea Listei unităţilor/subdiviziunilor 

administrativ-teritoriale ale municipiilor şi a unităţilor-pilot în care se implementează Programul-

pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ 

preuniversitar de stat, a numărului de beneficiari, a sumei necesare pentru finanţarea Programului în 

anul 2024 şi a repartizării acesteia pe unităţi/subdiviziuni administrativ-teritoriale. 

 Legea nr. 98/2016 privind la achiziţiile publice, cu modificările şi completările ulterioare; 
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 Hotărârea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a 

prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziţie publică/acordului-cadru din Legea nr. 

98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările şi completările ulterioare; 

 Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi 

şcolarilor şi a principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenţi; 

 Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European şi a Consiliului din 17 

decembrie 2013 de instituire a unei organizări comune a pieţelor, produselor agricole şi de abrogare 

a regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001;  

 Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului din 29 aprilie 

2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;  

              Regulamentu (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului din 29 aprilie 

2004 privind normele specifice de igienă care se aplică alimentelor de origine animală, cu 

amendamentele ulterioare;  

 H.G. nr. 24/15.01.2024 privind instituirea Programului naţional “Masă sănătoasă”  

 Referatul de necesitate nr. 2835/28.03.2024, privind achiziţia de servicii de catering în 

vederea furnizării de pachete alimentare care se vor acorda preşcolarilor şi elevilor Şcolii 

Profesionale, Comuna Starchiojd, în anul 2023-2024, în cadrul  Programului naţional ,,masa 
sanatoasa,, 

           Având în vedere faptul că Şcoala Profesionala Comuna Starchiojd nu dispune în prezent de 

cantină sau spaţii amenajabile în scopul servirii mesei calde la nici unul din cele cinci sedii în care 

îşi desfăşoară activitatea, s-a optat ca suportul alimentar să fie un pachet alimentar conform art. 2  

alin. (1) punctul c) din Normele metodologie de aplicare a O.U.G. 97/2018. 

 

Capitolul 2. Consideraţii generale  
              Preșcolarii și elevii Școlii Profesionale, Comuna Starchiojd, judeţul Prahova vor beneficia 

în anul 2024, în cadrul Programului naţional “Masă sanatoasa”, de suport alimentar constând în: 

1. Masă caldă, în regim catering, 2 zile/săptămână: marți și joi. 

2. Pachet alimentar, 3 zile/săptămână: luni, miercuri și vineri. 

Masa caldă și pachetul alimentar vor fi diversificate, astfel încât să nu se repete același meniu pe 

parcursul unei săptămâni și să respecte Legea nr. 123/2008 pentru o alimentație sănătoasă în 

unitățile de învățământ preuniversitar și Ordinul ministrului sănătății publice nr. 1.563/2008 pentru 

aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preșcolarilor și școlarilor si a principiilor care stau la 

baza unei alimentații sănătoase pentru copii și adolescenți. 

Restricții alimentare: 

- Alergii: 

 1 copil - fructe de mare 

 1 copil – mezeluri și pateuri  
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 1 copil – căpșune 

- Restricții pe considerente religioase: 

 4 copii – mâncare de post (miercurea, vinerea și în posturi) 

Menționăm că numărul de elevi și preșcolari în anul 2023-2024 este de 412. Numărul estimativ de 

elevi și preșcolari în anul 2024-2025 este de 410. Alimentele se vor acorda doar pe durata 

cursurilor, conform structurii anului şcolar. Vor beneficia de suportul alimentar doar preşcolarii şi 

elevii prezenţi fizic la cursuri, în consecinţă, copiii care sunt absenţi nu vor beneficia de suportul 

alimentar pe toată această perioadă. De asemenea, preşcolarii şi elevii primesc suportul alimentar şi 

în situaţia suspendărilor cursurilor cu prezenţa fizică, conform prevederilor art. 9 alin. (4) din 

Regulamentul –cadru de organizare şi funcţionare a unităţilot de învăţământ preuniversitar, aprobat 

prin Ordinul ministrului educaţiei nr. 4183/2022.  

           Transportul şi distribuţia zilnică la destinaţie a suportului alimentar, se va realiza după un 

grafic ce urmează a fi întocmit şi asumat de către furnizor împreună cu reprezentantul unităţii de 

învăţământ.  

           Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile şi limitele prevăzute în 

lista din Anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Sănătăţii Publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei 

alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi şcolarilor şi a principiilor care stau la baza unei 

alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenţi.  

2.1. Obiectul contractului de achiziţie  

           Contractul are ca obiect servicii de catering în vederea furnizării de “Pachete alimentare 

pentru preşcolarii şi elevii Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, în anul 2024 (constă în 

asigurarea materiei prime, pregătirea/prepararea şi livrarea zilnică a hranei către beneficiarii 

Programului national ˶Masa sanatoasaʺ de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolari şi 

elevi).  

           Transportul şi distribuţia zilnică pentru preşcolarii şi elevii Şcolii Profesionale, Comuna 

Starchiojd, în anul 2024 se va realiza în conformitate cu prevederile Ordonanţei de Urgenţă a 

Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuării Programului-pilot de acordare a unui suport 

alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat, cu 

modificările şi completările ulterioare.  

2.2. Durata contractului de achiziţie  

              Contractul de achiziţie se va derula în anul 2024, pe perioada desfăşurării cursurilor 

corespunzătoare anului şcolar 2023-2024, conform prevederilor art. 1, alin. (1) din Ordonanţa de 

Urgenţă a Guvernului nr. 77/2023. Suportul alimentar nu se acordă pe perioada vacanţelor sau a 

altor zile declarate prin lege ca zile nelucrătoare.  

2.3. Evidenţa cantităţilor solicitate, distribuite şi consumate  
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                Numărul pachetelor alimentare se distribuie zilnic în funcţie de numărul de preşcolari şi 

elevi prezenţi la cursuri, care va fi comunicat de către coordonatorii pe structuri respective 

coordonatorul local, operatorului economic, zilnic în intervalul orar 09:30-10:30 .  

                De menţionat, faptul că, în timpul vacanţelor, numărul de preşcolari şi elevi se poate 

modifica prin transferuri ale elevilor în sau din unitatea de învăţământ.  

                Conform Ordonanţei de Urgenţă a Guvernului 77/2023 privind aprobarea continuării 

Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi 

de învăţământ preuniversitar de stat, cu modificările şi completările ulterioare, un număr maxim de 

521 de preşcolari şi elevi ai Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova, vor beneficia 

de suport alimentar.  

  

Notă: La data de 25.03.2024, sunt înscrişi la Şcoala Profesională, Comuna Starchiojd, Judetul 

Prahova un număr de 412 preşcolari şi elevi, potrivit referatului de necesitate nr. 325 din 

04.04.2024. 

                    Reprezentantul unităţii de învăţământ va notifica operatorul economic, cu privire la 

modificările care vor surveni cu privire la numărul de elevi înscrişi la cursuri, la începutul fiecărui 

modul de învăţare.  

 Cantităţi maxime zilnice: 412  pachete alimentare/zi de curs. 

 

                Cantităţile totale zilnice se pot modifica în funcţie de numărul preşcolarilor, respectiv 

elevilor, prezenţi în fiecare unitate şcolară.  

                 Fiecare unitate şcolară beneficiară va tine evidenţa cantităţilor de produse consumate, 

care trebuie să conţină categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitate/porţie, numărul de porţii 

şi numărul de zile de şcoală, precum şi evidenţa numărului de copii.  

                  Fiecare unitate şcolară beneficiară va răspunde, în mod direct, de asigurarea condiţiilor 

de primire, receptie şi distribuire a produselor alimentare, precum şi confirmarea documentelor care 

să ateste calitatea şi siguranţa produselor alimentare distribuite.  

                  Operatorul economic va păstra şi va prezenta organismelor de control competente 

documentele care să ateste calitatea şi siguranţa produselor alimentare distribuite.  

                  Avizele de însoţire a mărfii se întocmesc separat pentru fiecare structură şcolară din 

cadrul Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd şi vor avea anexată declaraţia de conformitate. 

Unităţile şcolare au obligaţia de a păstra avizele de expediţie aferente fiecărei distribuţii.  

 Modalităţi şi condiţii de plată  

 

             Plata produselor şi serviciilor contractate se efectuează de către ordonatorii principali de 

credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativă şi cantitativă, 

întocmite şi aprobate de unităţile de învăţământ-pilot.  
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             Autoritatea contractantă nu acordă avans de execuţie. Plata valorii contractului se va efectua 

pe bază de procese-verbale de receptie lunare, în limita sumelor alocate de la bugetul de stat.  

           Lunar, autoritatea contractantă va realiza centralizarea cantităţii de produse consumate per 

categorie de produs, în funcţie de situaţia numărului de copii şcolarizaţi în luna precedentă care se 

va corela cu situaţia existent la operatorul economic.  

 

 Garanţia de bună execuţie  

            Operatorul economic va constitui garanţia de bună execuţie în cuantum de  5% din valoarea 

contractului, în termen de 5 zile lucrătoare, de la data semnării contractului, prin virament bancar 

sau printr-un instrument de garantare emis de o instituţie de credit din România sau din alt stat sau 

de o societate de asigurări, în condiţiile legii şi devine anexă la contract, conform prevederilor art. 

39 din H. G. nr. 395/2016 sau prin reţineri succesive din sumele datorate pentru facturile parţiale.  

           Autoritatea contractantă are dreptul de a emite pretenţii asupra garanţiei de bună execuţie, în 

limita prejudiciului creat, dacă operatorul economic nu livrează, livrează cu întârziere sau livrează 

necorespunzător suportul alimentar prin raportare la obligaţiile asumate prin prezentul contract. 

Anterior emiterii unei pretenţii asupra garanţiei de bună execuţie, autoritatea contractantă are 

obligaţia de a notifica acest lucru furnizorului, precizând totodată obligaţiile care nu au fost 

respectate.  

         Garanţia astfel constituită este destinată acoperirii eventualelor prejudicii suferite de 

autoritatea contractantă în executarea prezentului contract, inclusiv în perioada de garanţie sau în 

cazul rezilierii contractului din motive imputabile de autoritatea contractantă, precum şi în cazul 

prejudiciilor produse în execuţia obiectului contractului, din vina furnizorului, ori în alte situaţii 

prevăzute în lege. În cazul în care prejudicial produs de operatorul economic este mai mare decât 

cuantumul garanţiei de bună execuţie, operatorul economic este obligat să despăgubească 

autoritatea contractantă integral şi întocmai.  

          Autoritatea contractantă se obligă să restituie garanţia de bună execuţie, în termen de 14 zile 

de la data încheierii procesului-verbal de predare-primire, receptiv calitativă, dacă achizitorul nu a 

ridicat până la acea dată pretenţii asupra ei.  

 

Determinarea și justificarea valorii estimate 

Valoarea estimată a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei proceduri a fost stabilită prin 

raportare la prevederile, H.G nr. 24/2024. care stabilete la art.2 alin.1 limita unei valori zilnice de 15 

lei/beneficiar, inclusiv T.V.A. 

Având în vedere că valoarea estimată supusă prezentei proceduri se raportează la valoarea bară 

T.V.A., iar T.V.A.-ul pentru produsele alimentare este de 9%, rezultă o valoare de 13,76 

lei/beneficiar/zi. 
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Valoarea totala a proiectului pentru anul 2024, aferentă perioadei 01.04.2024—31.12.2024 este de 

747.780 lei, inclusiv T.V.A. 

Important! 

Numărul de porții: 412 beneficiari x 121 zile = 49.852 porții 

Numărul de porții este maximal. 

Decontarea produselor furnizate se va face pe baza comenzilor efectiv lansate zilnic sau săptămânal, 

după caz. 

Calcul valoare estimată contract de achiziție publică: 

412  beneficiari x 15,00 lei, inclusiv T.V.A./zi/beneficiar x 121 zile = 747.780 Iei, inclusiv T.V.A. 

Prețul contractului poate fi modificat în funcție de finanțările acordate raportat la numărul de elevi 

beneficiari ai programului. 

Sursa de finanțare — bugetul de stat 

 

Obiectivele programului — Asigurarea unui pachet alimentar, în fiecare zi de activitate didactică, în 

cadrul Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preșcolarii și elevii prezenți la 

activitățile didactice. 

 

Considerații generale — Descrierea serviciului de catering 

Ofertantul trebuie să asigure zilnic pregătirea, prepararea și livrarea hranei pentru beneficiarii 

autorității contractante. 

 

2.4. Calitatea produselor  

Produsele alimentare trebuie să se încadreze în parametrii stabiliţi de Regulamentul (CE) nr. 

2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele 

alimentare, cu modificările şi completările ulterioare.  

Produsele lactate (unt, brânzeturi) trebuie să se încadreze în prevederile Regulamentului 

(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European şi al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire 

a unei organizări comune a pieţelor produselor agricole şi de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 

922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 şi (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, SR 

1286/A1/1997 –Brânzeturi cu pastă opărită (caşcaval).  

Pentru grupurile speciale de consumatori – copii cu diabet, intoleranţă la lactoză sau alte 

probleme de natură medicală – se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.  

Tipul de hrană de regim şi cantitatea necesară se prevăd în anexa la contractul de servicii, 

fiind specificate pentru fiecare şcoală şi elev.  

2.5. Siguranţa şi perisabilitatea microbiologică  

Data limită de consum a produselor transportate de la furnizor către unitatea şcolară va fi de: 

în ziua producerii pachetului alimentar.  
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Pentru depozitarea în şcoli, se vor folosi spaţii special amenajate pentru păstrare, până la 

servire, a produselor alimentare în condiţii de igienă legal prevăzute, asigurate de către unitatea de 

învăţământ, conform indicaţiilor producătorului.  

2.6. Metode de testare şi control  

              Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor Ordonanţei de Urgenţă a 

Guvernului nr. 105/2022  privind aprobarea continuării Programului-pilot de acordare a unui suport 

alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat, cu 

modificările şi completările ulterioare, se efectuează în laboratoarele acreditate.  

           Produsele alimentare distribuite se analizează doar în laboratoarele autorizate sanitar-

veterinar şi pentru siguranţa alimentelor care au metode de analiză acreditate.  

*Unitatea de învăţământ va păstra 48 de ore probe din suportul alimentar servit preşcolarilor şi 

elevilor, iar operatorul economic are obligaţia ca fiecare livrare la fiecare structură a unităţii de 

învăţământ să fie însoţită de o probă gratuită a suportului alimentar.  

2.7. Cerinţe privind provenienţa, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor şi 

autorizaţii obligatorii  

           Operatorul economic are obligaţia de a executa serviciile prevăzute în contract cu 

profesionalism şi promptitudine.  

           Operatorul economic se obligă să supravegheze prestarea serviciilor, să asigure resursele 

umane, materiale, echipamentele şi orice altele asemenea, fie de natură provizorie, fie definitivă 

cerute de şi pentru contract, în măsura în care necesitatea asigurării acestora este prevăzută în 

contract sau se poate deduce în mod rezonabil din contract.  

            Produsele furnizate trebuie să respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentaţie 

sănătoasă în unităţile de învăţământ preuniversitar şi ale Ordinului ministrului sănătăţii publice nr. 

1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi elevilor şi a 

principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenţi.  

            Produsele furnizate trebuie să provină din unităţi înregistrate/autorizate sanitar-veterinar şi 

pentru siguranţa alimentelor aflate pe teritoriul României şi se distribuie sub formă ambalată, cu 

respectarea prevederilor legale în vigoare, referitoare la condiţiile sanitar-veterinare şi pentru 

siguranţa alimentelor, la condiţiile igieno-sanitare şi la etichetare, fiind transportate numai în 

mijloace de transport autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor.  

              Pentru respectarea principiilor de hrană sănătoasă produsele alimentare vor fi livrate zilnic 

din unităţi înregistrate/autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor şi vor fi păstrate 

până la servire în unităţile de învăţământ preuniversitar, în condiţii igieno-sanitare şi de siguranţă a 

alimentelor, în conformitate cu prevederile legislaţiei în vigoare.  

              Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic către unităţile de 

învăţământ numai cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/înregistrate sanitar-veterinar, în 

conformitate cu prevederile legislaţiei în vigoare.  
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             Distribuţia alimentelor se face numai de către persoane care deţin certificate de absolvire a 

unui curs de noţiuni fundamentale de igienă, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al 

ministrului educaţiei, cercetării şi tineretului, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea şi 

certificarea instruirii profesionale a personalului privind însuşirea noţiunilor fundamentale de 

igienă, cu modificările şi completările ulterioare şi fişa de aptitudini specifice activităţii desfăşurate, 

în conformitate cu prevederile Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii 

lucrătorilor, cu modificările şi completările ulterioare.  

           Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru execuţia serviciilor în conformitate cu 

graficul de prestare convenit. Totodată este răspunzător atât de siguranţa tuturor operaţiunilor şi 

metodelor de prestare utilizate, cât şi de calificarea personalului folosit pe toată durata contractului.  

           Operatorul economic va păstra si va prezenta organismelor de control competente 

documentele care să ateste calitatea şi siguranţa produselor alimentare distribuite.  

             Produsele alimentare preambalate trebuie să prezinte înscrise prin etichetare elementele 

obligatorii prevăzute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European şi al 

Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele 

alimentare, de modificare a Regulamentului (CE) 1924/2006 şi (CE) nr. 1925/2006 ale 

Parlamentului European şi ale Consiliului şi de abrogare a Directivei nr. 87/250/CEE a Comisiei, a 

Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE 

a Parlamentului European şi a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE şi 2008/5/CE ale Comisiei şi 

a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.  

Produsele alimentare preambalate trebuie să prezinte înscrise prin etichetare următoarele elemente 

obligatorii:  

        a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu şuncă şi roşii, sandvici cu unt, 

       caşcaval şi salată; 

       b) lista ingredientelor; 

       c) substanţe care provoacă alergii sau intoleranţe: sunt puse în evidenţă printr-un set 

       de caracteristici grafice care le diferenţiază de restul ingredientelor; 

       d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: şuncă x%; caşcaval 

        y%; 

        e) cantitatea netă; 

        f) data-limită de consum, sub forma: "expiră la data de", cu înscrierea necodificată a 

        zilei, lunii şi anului; 

        g) condiţii de depozitare - se menţionează inclusiv intervalele de temperatură pentru 

       menţinerea parametrilor de calitate şi siguranţă ai produselor alimentare; 

         h) declaraţie nutriţională. 

  Etichetarea nutriţională trebuie să conţină următoarele elemente: valoare energetică, 

grăsimi, acizi graşi saturaţi, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, în această ordine: 
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Declaratie nutritionala 100g 

Valoare energetica kj/kcal  

Grasimi g, din care:  

Acizi grasi saturati g  

Glucide g,din care:  

Zaharuri g  

Fibre g  

Proteine g  

Sare g  

 

      Declaraţia nutriţională se prezintă, în funcţie de spaţiul disponibil, sub formă de tabel 

cu numele aliniate, iar în cazul în care spaţiul nu permite, declaraţia este prezentată în 

format liniar; 

         i) menţiune privind lotul; în cazul în care data-limită de consum se înscrie sub forma 

        zi, lună, an, nu este necesară înscrierea lotului; 

         j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"; 

         k) denumirea/numele şi adresa operatorului economic din sectorul alimentar 

         împuternicit cu informarea consumatorilor. 

În cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiţiei "produs 

alimentar preambalat" trebuie îndeplinite următoarele cerinţe: 

         a) pentru cele distribuite de unităţile de alimentaţie publică se va indica la livrare, 

         printr-un document scris care însoţeşte produsele: denumirea produsului, substanţe 

         care provoacă alergii sau intoleranţe, o menţiune privind lotul, respectiv data 

         producerii şi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"; 

         b) pentru cele preparate în regim propriu, respectiv masă caldă, lista meniului afişată 

        la loc vizibil va conţine denumirea produsului, ingredientele componente substanţele 

        care provoacă alergii sau intoleranţe. 

    Capitolul 3. Specificaţii tehnice minimale  

3.1. Caracteristici generale  

Preşcolarii şi elevii Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, vor beneficia în anul 2023-

2024, de suport alimentar, respectiv pachet alimentar.  

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Național de Sănătate Publică Masă 

caldă preparată conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate în pregătirea mâncării 

pentru copii, prevăzute în anexa nr. 2 la Hotărârea nr. 24/2024 privind instituirea Programului 

naţional "Masă sănătoasă"  

1. Ciorbă de legume 

2. Supă de pui cu legume  
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3. Ciorbă de văcuţă cu legume  

4. Legume cu piept de pui/carne slabă de porc la grătar  

5. Mâncare de mazăre cu piept de pui/carne slabă de porc/vită  

6. Pilaf cu legume şi ficăței de pui  

7. Piure de morcov cu grătar de pui/carne slabă de porc  

8. Piure de cartofi, salată cu piept de curcan  

9. Mâncare de varză dulce cu friptură la cuptor  

10. Ghiveci de legume cu pui/carne slabă de porc  

11. Orez cu legume şi pui/carne slabă de porc/vită la tavă  

12. Sufleu de broccoli cu brânză  

13. Cartofi gratinați, salată cu piept de pui la grătar  

14. Tocană de legume cu orez brun  

15. Piure de cartofi cu sfeclă şi chifteluţe de legume la cuptor  

16. Omletă cu legume - ardei, ciuperci, ceapă verde şi brânză telemea  

17. Sufleu de conopidă, broccoli şi brânză la cuptor  

18. Dovlecel umplut cu brânză la cuptor  

19. Ciuperci la cuptor umplute cu brânză, pentru copiii cu vârsta mai mare de 7 ani  

20. Macaroane cu brânză  

21. Cartofi franţuzeşti, la cuptor, cu brânză şi  

22. Quinoa cu legume  

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic în funcție de starea de 

sănătate a acesteia și de recomandările medicilor. Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar. 

Acelaşi tip de meniu nu se va furniza timp de două zile consecutiv. La meniu,se adauga  un fruct. 

Fructele trebuie să fie sănătoase, fară urme de atacuri provocate de boli și/sau dăunători. 

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, în termoboxuri ce asigură transportul 

produselor la temperaturi controlate. 

IV. PREGĂTIREA SI PREPARAREA HRANEI 

Pregătirea și prepararea hranei se va realiza de către ofertant, cu respectarea legislației in vigoare 

pentru acest tip de servicii. 

Produsele alimentare trebuie să respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al 

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu 

modificările și completările ulterioare. 

Produsele lactate (unt, brânzeturi) trebuie să respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 

1.308/2013 al Parlamentului European și al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei 

organizări comune a piețelor produselor agricole și de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, 

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 și (CE) nr. l .234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/Al/1997 

Brânzeturi cu pastă opărită (cașcaval). 
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranță la lactoză sau alte probleme de 

natură medicală - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrană de 

regim și cantitatea necesară se prevăd în anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind 

specificate pentru fiecare școală și elev. 

Pregătirea hranei se va face în conformitate cu necesitățile calorice ale beneficiarilor. 

Ofertantul poate propune- numai printr-un înscris — tipurile de meniuri (pachet alimentar), dar nu 

le va putea folosi până nu are aprobarea scrisă din partea conducerii autorității contractante. 

Personalul desemnat de către instituția contractantă și personalul responsabil cu servirea pachetului 

alimentar beneficiarilor autorității contractante vor avea obligația și dreptul de a urmări și verifica 

distribuirea hranei pe tot parcursul desfașurării acestor activități, cu prezența reprezentantului firmei 

furnizoare. 

În cazul în care vor constata abateri care pot conduce la consecințe grave pentru starea de sănătate a 

beneficiarilor, personalul desemnat de către autoritatea contractantă și personalul responsabil cu 

servirea hranei beneficiarilor autorității contractante vor avea dreptul să oprească distribuirea 

hranei, iar ofertantul va fi obligat să înlocuiască pachetul alimentar în cauză cu altele/alta 

corespunzătoare, fără a pretinde plăți suplimentare pentru acestea. 

Nota de comandă pentru numărul de portii (pachet alimentar) ce vor trebui preparate și servite 

beneficiarilor se va transmite ofertantului zilnic, până la ora 09:00 și va fi valabilă pentru masa din 

ziua respectivă. 

Nota de comandă se va transmite prin e-mail și/sau telefonic de către autoritatea contractanta“ 

prin directorul Școlii Starchiojd sau prin persoanele desemnate de acesta. 

Nota de comandă va conține numărul de porții (pachet alimentar) ce se vor servi beneficiari lor 

autorității contractante. 

În funcție de necesități, modalitatea de comandă se poate stabili, de comun acord, și în alt mod. 

Pentru furnizarea unui pachet alimentar constând în:  

 Produse de panificaţie din făină integrală – pâine feliată sau batoane/chifle – 80 g, maximum 

50% din greutatea totală a pachetului;  

 Produse din carne şi/sau brânzeturi/derivate din lapte – 40 g, maximum 25% din greutatea 

totală a pachetului;  

 Legume – roşii, castraveţi, salată sau alte produse similare – 40 g, maximum 25% din 

greutatea totală a pachetului. La acestea se va adăuga un fruct (variante acceptate:  banană, 

portocală, mandarină, struguri, pară, piersică, caisă sau alt fruct, diferit în fiecare zi, fără a se 

repeta în decursul săptămânii).  

 Variantele orientative de meniu, aferente pachetului alimentar, care includ sugestiile 

Institutului Naţional de Sănătate Publică, sunt cele prevăzute în Anexa nr. 3 la Normele 

metodologice de punere în aplicare a OUG nr. 105/2022 “Normele minime obligatorii care 

trebuie respectate în pregătirea mesei pentru preşcolari şi elevi”, dar fără a se limita la acestea:  
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 Sandvici cu unt, şuncă, caşcaval şi legume – roşii, castravete, salată;  

 Sandvici cu piept de pui la grătar sau pulpă de pui dezosată la grătar cu legume crude – 

gogoşar, varză, morcov;  

           Suportul alimentar va fi livrat de către operatorul economic în intervalul orar 9:30-10:30, 

către toate structurile aferente Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova.  

       

3.2. Caracteristici specifice 

1. Pachetele alimentare vor fi livrate zilnic din unităţi autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi 

pentru siguranţa alimentelor, în conformitate cu prevederile legale.  

2. Operatorul economic va prezenta minimum 5 variante de suport alimentar şi fruct propuse a fi 

livrate preşcolarilor şi elevilor Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova. În fiecare zi 

de joi a săptămânii se va prezenta varianta de suport alimentar pentru următoarea săptămână de livrare, 

varianta ce trebuie să fie aprobată de către unitatea de învăţământ. Meniul va fi întocmit astfel încât, pe 

parcursul unei săptămâni, să nu se furnizeze acelaşi tip de sandvici şi acelaşi tip de fruct.  

La pachetul alimentar se adaugă un fruct ( variante acceptate: banană, portocală, mandarină, struguri, 

pară, piersică, caisă sau alt fruct, diferit în fiecare zi, fără a se repeta în decursul săptămânii). Nu se 

acceptă ca şi fruct mărul, întrucât prin “ Programul pentru şcoli”, aceştia beneficiază de acest fruct 2 

zile pe săptămână.  

Fructele trebuie să fie proaspete, sănătoase, fără urme de atacuri provocate de boli şi/sau 

dăunători.  

Dacă la nivelul unităţii de învăţământ vor fi înregistrate cereri formulate în baza prevederilor art. 

1 alin. (4) din OUG nr. 105/2022 şi în conformitate cu prevederile art. 2 alin. (4) din Normele de punere 

în aplicare a prevederilor OUG nr. 105/2022, preşcolarii şi elevii respectivi vor beneficia de produse 

alimentare adecvate situaţiei lor, în limita valorii zilnice stabilită pentru un pachet alimentar/copil.  

3. Operatorul economic va prezenta o listă cu persoanele implicate în derularea contractului. Trebuie să 

dovedească că are un număr minim de 6 angajaţi din care unul să fie calificat bucătar. Se va ataşa 

propunerea tehnică documentul de calificare şi documentul care atestă forma de colaborare (contract de 

muncă/ colaborare sau alte forme contractuale).  

Fiecare persoană/salariat care lucrează în zona de manipulare a alimentelor va menţine un grad 

ridicat de igienă personală şi va purta echipament de protecţie şi de lucru adecvat şi curat.  

Oricărui lucrător care suferă de o boală (leziuni infectate, infecţii ale pielii, abcese, toxiinfecţii 

alimentare, etc) sau purtător a unei boli ce poate fi transmisă prin alimente, nu i se va permite să 

manipuleze alimentele ori să intre într-un spaţiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, dacă 

există posibilitatea de contaminare direct sau indirectă.  

Personalul operatorului economic care manipulează hrana caldă şi hrana rece la sediul 

beneficiarului, va avea controlul medical periodic efectuat la zi şi va fi dotat cu echipament de protecţie 

adecvat.  

Se va prezenta Diplomă de absovire a unui curs de noţiuni fundamentale de igienă pentru 
tot personalul implicat, în caz contrar oferta va fi declarată inacceptabilă.  
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4. Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic către unităţile şcolare, numai cu 

mijloace auto speciale, frigorifice, autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa 

alimentelor, potrivit prevederilor legislaţiei în vigoare.  

5. Timpul de acoperire a punctelor de livrare: ofertantul va prezenta un grafic de livrare în care va 

preciza timpul (exprimat în minute) şi mijloacele de transport avizate sanitar-veterinar de care dispun. 

Nu se acceptă timp de livrare mai mare de 60 de minute. Ofertele care prezintă un timp de livrare peste 

60 de minute sunt neconforme.  

 
Capitolul 4. Modul de prezentare a ofertei  
4.1. Informaţii generale referitoare la modul de prezentare a ofertei  

Ofertantul elaborează oferta în conformitate cu prevederile documentaţiei de atribuire şi indică, 

motivat, în cuprinsul acesteia care informaţii din propunerea tehnică şi/sau din propunerea financiară 

sunt confidenţiale, clasificate sau protejate de un dreptr de proprietate intelectuală, în baza legislaţiei în 

vidoare.  

Ofertele se depun la sediul autorităţii contractante, Compartiment Registratură până la data de 

27.05.2024 ora 12.00, în plic sigilat care va cuprinde: Scrisoare de înaintare (Formularul nr. 1) şi 
Împuternicirea legală, dacă este cazul şi 3 plicuri sigilate, după cum urmează: 1 plic în care se 

regăsesc Documentele de calificare, 1 plic în care se regăseşte Propunerea tehnică şi 1 plic în care 
se regăseşte Propunerea financiară. 

Oferta, în original, trebuie tipărită sau scrisă olograf şi va fi semnată de reprezentantul autorizat 

corespunzator să angajeze ofertantul în contract. În cazul în care aceasta este semnată de o altă persoană, 

aceasta va prezenta o împuternicire în acest sens.  

      Ofertantul va înscrie pe plic următoarele informaţii:  

    •Numele şi adresa ofertantului;  

    •Numele şi adresa autorităţii contractante;  

    •Titlul contractului;  

    •Termenul limită;  

    •Menţiunea de a nu se deschide plicul până la data de 27.05.2024 ora 14.00.  

Dacă plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractantă nu îşi 

asumă nicio responsabilitate pentru rătăcirea ofertei.  

Documentele de participare la procedură se primesc de autoritatea contractantă numai dacă 

sunt intacte, sigilate şi se păstrează de aceasta, până la data şi ora deschiderii procedurii.  

Oferta are caracter ferm şi obligatoriu, din punct de vedere al conţinutului, pe toată perioada 

de valabilitate stabilită de către autoritatea contractantă şi trebuie numerotată fiecare pagină, de 

către ofertant sau de către o persoană împuternicită legal de acesta şi să fie însoţită de un OPIS.  

Operatorul economic are obligaţia de a depune oferta în forma stabilită în documentaţia de 

atribuire, la adresa şi până la data şi ora limită pentru depunere, stabilite în anunţul de 
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publicitate/documentaţia de atribuire a achiziţiei şi îşi asumă riscurile transmiterii ofertei, inclusiv 

forţa majoră.  

Oferta care este depusă la o altă adresă decât cea stabilită de autoritatea contractantă prin 

documentaţia de atribuire/anunţul de publicitate sau după expirarea datei limită pentru depunerea 

ofertei, va fi respinsă, urmând a se returna nedeschisă.  

Ofertantul are dreptul de a depune o singură ofertă, cu obligaţia ca aceasta să nu se abată de 

la cerinţele prevăzute în documentaţia de atribuire.  

Notă:  

În cazul în care există incertitudini sau neclarităţi în ceea ce priveşte anumite documente 

prezentate, Autoritatea contractantă îţi rezervă dreptul de a solicita detalii, precizări sau confirmări 

suplimentare atât de la ofertantul în cauză, cât şi de la autorităţile competente care pot furniza 

informaţii în acest sens.  

Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forţa majoră, cad în sarcina operatorului economic. 

Ofertele depuse la o altă adresă decât cea stabilită în cadrul anunţului de publicitate sau după 

expirarea datei pentru depunere vor fi respinse din cadrul procedurii.  

În cazul documentelor emise de instituţii/organisme oficiale abilitate în acest sens 

documentele respective trebuie să fie semnate şi parafate conform prevederilor legale.  

           Propunerea tehnică se elaborează în concordanţă cu cerinţele cuprinse în prezentul caiet de 

sarcini în aşa fel încât să asigure furnizarea tuturor informaţiilor necesare evaluării tehnice.  

           Propunerea financiară se elaborează în aşa fel încât să asigure furnizarea tuturor informaţiilor 

necesare evaluării financiare.  

Se depune împreună cu oferta şi următoarele documente:  

1. Scrisoarea de înaintare (Formularul nr. 1);  

2. Împuternicirea legală (semnată de către reprezentantul legal, în original, în situaţia în care 

documentele nu sunt semnate de către administrator/ reprezentant legal. Prin imputernicire se va 

autoriza semnatarul ofertei sa angajeze ofertantul in procedura pentru atribuirea contractului. 

4.2. Oferta şi modul de prezentare  

Oferta va conţine următoarele documente:  

1. Documente de calificare;  

2. Propunere tehnică;  

3. Propunere financiară.  

 

1. Documentele de calificare  

a) Ofertanţii participanţi la procedură trebuie să dovedească o formă de înregistrare în conformitate 

cu cerinţele legale din ţară în care este stabilit operatorul economic, conform art. 173 alin.(1) din 

Legea nr. 98/2016. În domeniul de activitate al acestora trebuie să se regăsească corespondentul 
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CAEN aferent obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621 Activităţi de alimentaţie 

(catering) pentru evenimente.  

Modalitatea prin care poate fi demonstrată îndeplinirea cerinţei:  

Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC, nu mai vechi de 30 de zile;  

 Ofertantul va prezenta autorizaţiile/avizele sanitar-veterinare emise de autorităţile 

competente;  

 Ofertantul va prezenta autorizaţia DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor 

alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR 976/1998;  

b) Neîncadrarea ofertanţilor, terţilor susţinători şi subcontractanţilor în situaţiile prevăzute la art. 

164, 165, 167 şi 59, 60 din Legea nr. 98/2016.  

Modalitatea prin care poate fi demonstrată îndeplinirea cerinţei: se vor prezenta formularele:  

 Formularul nr. 2 – Declaraţie privind neîncadrarea în situaţiile prevăzute la art. 164 din 

Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările ulterioare;  

 Formularul nr. 3 – Declaraţie privind neîncadrarea în situaţiile prevăzute la art. 165 din 

Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările ulterioare;  

 Formularul nr. 4 – Declaraţie privind neîncadrarea în situaţiile prevăzute la art. 167 din 

Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările ulterioare;  

 Formularul nr. 6 – Declaraţie privind neîncadrarea în situaţiile prevăzute la art. 59-60 din 

Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările ulterioare. Ofertantul declarat 

câştigător va prezenta într-un singur termen comunicat de autoritatea contractantă, certificate 

constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a 

contribuţiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) în termen de valabilitate 

la momentul prezentării;  

c) Experineţa similară  

Operatorii economici trebuie să facă dovada ca în ultimii 3 ani au prestat servicii similare în 

domeniul alimentaţiei publice (restaurant, catering) la nivelul a maxim 2 contracte, în valoare 

cumulată de cel puţin 270,000,00 lei fără TVA.  

Modalitatea prin care se poate fi demonstrată îndeplinirea cerinţei: se vor prezenta documente 

contabile. 

2. Propunerea tehnică  
Se va prezenta Oferta tehnică conform Formularului nr. 8 – Formular de ofertă tehnică şi 

de asemenea Formularul nr. 5 – Declaraţie de acceptare a condiţiilor contractuale.  

În propunerea tehnică, se va demonstra îndeplinirea cerinţelor minime prevăzute în caietul 

de sarcini.  

Propunerea tehnică se va prezenta astfel încât să se asigure posibilitatea verificării de către 

Comisia de evaluare a corerspondenţei propunerii tehnice cu cerinţele tehnice şi calitative prevăzute 
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în caietul de sarcini. Ofertele care nu îndeplinesc toate solicitările Caietului de sarcini vor fi 

considerate neconforme.  

În situaţia în care se constată că anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerinţelor        

Caietului de sarcini, aceasta va fi respinsă ca neconformă.  

În situaţia în care un ofertant nu depune propunerea tehnică, se consideră că nu are ofertă, drept 

urmare nu are calitatea de participant la procedură şi va fi exclus din aceasta.  

Propunerea tehnică conţine şi Condiţiile contractuale raportate la modelul de contract propus 

de către autoritatea contractantă.  

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile şi pentru a asigura un 

raport nutriţional adecvat, ofertanţii trebuie să prezinte o defalcare a costurilor, per porţie, pe 

următoarele categorii:  

 a) Materie primă;  

 b) Prepararea hranei;  

 c) Distribuţie.  

În cadrul procesului de selecţie vor fi considerate că îndeplinesc criteriul privind cel mai bun 

raport calitate-preţ acele oferte care alocă cel puţin 40% din suma disponibilă per beneficiar pentru 

achiziţia de materie primă.  

Ofertele cu o pondere mai mică de 40% a materiei prime sunt considerate neconforme. În 

acest sens, operatorii economici trebuie să prezinte, în cadrul ofertei tehnice, o defalcare privind 

ponderea materiei prime în preţul total al unui pachet alimentar.  

3. Propunerea financiară  
Oferta se depune pentru întregul pachet alimentar de care vor beneficia preşcolarii şi elevii 

Şcolii Profesionale, Comuna Starchiojd, Judetul Prahova, în anul 2024.  

Oferta financiară va fi exprimată în lei cu TVA inclus, reprezentând preţul tuturor serviciilor 

ofertate (Formularul nr. 7 şi Anexa la Formularul nr. 7 Centralizatorul de preţuri).  
Oferta financiară va fi prezentată atât ca preţ unitar – tarif unitar/şcolar/zi, cât şi ca preţ total.  

În cazul unei discrepanţe între preţul unitar şi preţul total, se va lua în considerare preţul 

unitar.  Preţurile din propunerea financiară vor fi ferme şi nu se vor modifica pe toată perioada de 

derulare a contractului.  

Oferta are un caracter ferm şi obligatoriu din punct de vedere al conţinutului pe toată 

perioada de valabilitate a ofertei.  

 

Capitolul 5. LIVRAREA HRANEI (A PACHETULUI ALIMENTAR) 
Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de cätre ofertant in locurile indicate de 

autoritatea contractantă o dată pe zi, în intervalul orar 09:30-10:30 . 
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Obligatoriu, la efectuarea livrărilor, ofertantul va prezenta următoarele documente: aviz de 

însoțire a mărfii, declarație de conformitate semnată de reprezentanții autorității contractante și ai 

ofertantului. 

Programul de servire a mesei va fi anunțat in scris oferantului la începutul derulării 

contractului de servicii. 

Ofertantii vor detalia variantele de pachete pentru fiecare zi a săptămânii. 

Nota: Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale săptămânii si diferit pentru doua zile 

consecutive tipul de preparat alimentar si fruct, 

 

Capitolul 6. Modul de prezentare şi evaluare a ofertelor prezentate  
Criteriul de atribuire al contractului de achiziţie publică stabilit de autoritatea contractantă este 

“Cel mai bun raport calitate-preţ”, criteriu expres prevăzut în atr. 187 alin. (3) lit. a) din Legea 

nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificările şi completările ulterioare, respectiv 

prevederile atr. 3 alin. (5) din Ordonanţa de Urgenţă a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea 

continuării Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 

de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat, cu modificările şi completările ulterioare.  

       Factorii de evaluare folosiţi de Autoritatea Contractantă pentru alegerea ofertei cu cel mai bun 

raport calitate-preţ sunt următorii:  

 

1. Preţul ofertei –P(n)  
    Descriere: Componenta financiară;  

    Pondere : 20%  
    Invers proportional, Punctaj maxim factor : 20 puncte;  

Algoritmul de calcul: Punctajul se acordă astfel:  

a) Pentru cel mai scăzut dintre preţuri se acordă punctajul maxim alocat (20 puncte);  

b) Pentru celelalte preţuri ofertate puntajul PF1 (n) se calculează astfel:  

PF1 (n) = [Preţ min ofertat/ Preţ n] x 20 puncte  

PF1 (n) – preţul ofertei evaluare;  

Preţ min ofertat – preţul cel mai scăzut din ofertele admisibile;  

Preţ n – preţul ofertei evaluate.  

 

2. Numărul de variante orientative de suport alimentar – tip PACHET ALIMENTAR  
     Descriere: Componenta tehnică;  

     Pondere: 20%;  
     Direct proportional, Punctaj maxim factor: 20 puncte  

Algoritm de calcul: Punctajul se acordă astfel:  

a) Pentru mai puţin de 5 variante de pachet alimentar prezentat, oferta va fi declarată inadmisibilă 

din punct de vedere tehnic;  
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b) Pentru 5 variante de pachet alimentar prezentat se acordă 10 puncte;  

c) Pentru fiecare variantă de pachet alimentar prezentată în plus faţă de cele 5 variante, se vor 

acorda 2 puncte până la numărul maxim de 20 puncte.  

d) Pentru un număr de variante orientative de pachet alimentar mai mare de 10, oferta nu va fi 

punctată suplimentar.  

     Se vor evidenţia pentru fiecare variantă de pachet alimentar gramajele propuse de ofertant 
care trebuie să respecte prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea 

listei alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi elevilor şi respectiv Legea 123/2008 pentru o 
alimentaţie sănătoasă.  

 

3. Timp de acoperire a punctelor de livrare T(n)  

    Descriere: Componenta tehnică;  
    Pondere: 30%;  

    Invers proportional, Punctaj maxim factor: 30 puncte;  

Timpul de acoperire a punctelor de livrare se exprimă în minute.  

Se acceptă un timp de livrare de maxim 60 de minute. Oferta care prezintă un timp de livrare de 

peste 60 de minute va fi considerată inadmisibilă.  

Algoritm de calcul: Punctajul se acordă astfel:  

a) Pentru cel mai surt termen de livrare (Tmin) ofertat se acordă punctajul maxim alocat ( 30 

puncte);  

b) Pentru celelalte termene de livrare ofertate (PF4(n)) se calculează astfel: 

PF4 (n) =[Tmin ofertat/Tn] x 30 puncte  

PF4 (n) – punctajul acordat pentru factorul de evaluare timp de acoperire a punctelor de livrare  

Tmin ofertat – cel mai scurt timp de livrare dintre ofertele admisibile;  

Tn – timpul de livrare al ofertei evaluate.  

 

4. Ponderea pentru materie primă din preţul total/porţie MP (n)  
    Descriere: Componenta tehnică;  

     Pondere: 30%;  
    Direct proportional, Punctaj maxim factor: 30 puncte;  

Algoritm de calcul: Punctajul se acordă astfel:  

a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din preţul total/porţie, oferta va fi considerate 

necorespunzătoare din punct de vedere tehnic, urmând a fi declarată neconformă şi respinsă.  

b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preţul total/porţie se acordă punctajul 

maxim alocat acestui factor de evaluare, respectiv 30 puncte;  

c) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din preţul total/porţie, punctajul se calculează astfel:  

PF5 (n) = [MP n / MP maxim ] x 30 puncte  




